o lable de balthazar

Créée par Benjamin Jourdren

TOUT D’ABORD

\fe TOPINAMBOURS EN TEXTURE, JAUNE D’CEUF CONFIT, PARFUM CAFE 16€
4 SAINT-JACQUES SNACKEES, LAIT RIBOT, CELERI ET POIREAUX 24€
CEUF MOLLET, COURGES ET BUTTERNUTS, CEUFS DE TRUITE FUMEE  26€
CEPES, CREME D’AIL ET CRESSON  32€

DEGUSTATION DE CAVIAR D’ELEVAGE DE NEUVIC, BAERI BIO (20GR)
ET SES ACCOMPAGNEMENTS 90€

ENSUITE

POITRINE DE COCHON, MARRONS AU BEURRE NOISETTE,
REDUCTION BETTERAVE ET HIBISCUS 33€
LIEU JAUNE, SAUCE HOLLANDAISE, CHOUX ET CITRON CEDRAT 35€

TURBOT FAGON MEUNIERE, FUMET REDUIT, AIL NOIR ET SALSIFIS 42€

AGNEAU, MILLE FEUILLES DE POMMES DE TERRE, HUITRES ET EPINARDS 47€



o lable de balthazar

Créée par Benjamin Jourdren

ENFIN

COMME UNE TATIN DE POMME, PARFUM DE FOIN  14€

FROMAGES A L'ASSIETTE DE LA MAISON PORCHERET 15€

GAVOTTE CACAO, CHOCOLAT BAHIBE ET MANJARI DE LA MAISON VALRHONA, SAVEUR SAPIN

¥ ANANAS, CONDIMENTS CITRON ET LIVECHE 19€

Le pain est réalisé tous les jours par la boulangerie « Mon pain » a Chantepie.
Nous vous informons que toutes nos viandes sont d'origine francaise

& Inspired by her » /inspirés par elles.
(73 ‘plat végétariens”

« Prix service compris »

16€



Menu Découverte
4500 €*

Avec accords mets-boissons :
(3 verres 35€)

0

TOPINAMBOURS EN TEXTURE,
JAUNE D’CEUF CONFIT,
PARFUM CAFE

0

POITRINE DE COCHON,
MARRONS AU
BEURRE NOISETTE,
REDUCTION BETTERAVE ET
HIBISCUS

0
FROMAGES A L’ASSIETTE
DE LA MAISON GAUTHIER
(EN SUPPLEMENT DE 10.00 €)

0

COMME UNE TATIN DE POMME,
PARFUM DE FOIN

Menu Plaisir
5500 €~

Avec accords mets-boissons :
(4 verres dégustation 45€)

0

SAINT-JACQUES SNACKEES,
LAIT RIBOT, CELERI ET POIREAUX

0

LIEU JAUNE,
SAUCE HOLLANDAISE,
CHOUX ET CITRON CEDRAT

0

POITRINE DE COCHON, MARRONS
AU BEURRE NOISETTE,
REDUCTION BETTERAVE ET
HIBISCUS

0

FROMAGES A L'ASSIETTE
DE LA MAISON GAUTHIER
(EN SUPPLEMENT DE 10.00 €)

0

GAVOTTE CACAO, CHOCOLAT
BAHIBE ET MANJARI DE LA
MAISON VALRHONA,
SAVEUR SAPIN

Menu Signature
Menu unique pour I'ensemble de la table et
disponible jusqu’'a 21h30

/1.00€

Avec accords mets-boissons :
(5 verres dégustation 55€)

0

CEUF MOLLET,
COURGES ET BUTTERNUTS,
CEUFS DE TRUITE FUMEE

0
CEPES, CREME D’AIL ET CRESSON
0
TURBOT FACON MEUNIERE,
FUMET REDUIT,

AIL NOIR ET SALSIFIS
0

%

AGNEAU,
MILLE FEUILLES
DE POMMES DE TERRE,
HUITRES ET EPINARDS
0
FROMAGE BLEU « REVISITE »
0

ANANAS, CONDIMENTS CITRON ET
LIVECHE

* TOUS CHANGEMENTS DE PLATS DANS LE MENU SUPERIEUR IMPLIQUERA UN SUPPLEMENT DE 10.00 €



