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TOUT D ’AB OR D  
 
   

ROY AL E DE CHAMPI GNONS BRUNS , CONDI ME NTS AB RI COTS E T PIS TACHE S 18€  

 
 

COMME  UNE COURGE TTE F ARCIE , COQUES E T EC UME CURRY 24€  

 
 

S AS HI MI DE  THON AL B ACORE , E AU DE TOMATES,  HUILE  DE F E UIL LES  DE FI GUIE R 28€  

 
 

F OI E GRAS DE CANARD E T NORI,  BRI OCHE AUX  AL GUES,  S ORBE T HUI TRE 3 6€  

 
 

DE GUS TATION DE CAVI AR D’ÉL E VAGE DE NE UVI C, B AERI  BI O (20 GR) 
E T S ES ACCOMP AGNE ME NTS     90€  

 

 
 

E NSU ITE  
 
 
 

DAURADE  ROY ALE,  HARI COTS  VE RTS E T S ALICO RNES,  E CUME  CI TRONNEL LE 34€  

 

 
 

P ALE RON DE  BŒ UF CUI T 24 H, AUB E RGI NE E T S ES AME, J US TRANCHE  36€  

 

 

 
L OTTE CUI T B ASS E TE MPE RATURE,  PE TI TS  P OIS  E T RHUB ARBE  39€  

 
 

 
P IGEON DE  CHEZ  JOEL P OI RIE R,  CERI SE E T CAFE, MILLE -FE UILL ES DE  P OMME DE TERRE  43€  

 
 
 

 
 

 



 

Créée par Benjamin Jourdren 

 
 
 
 

E NFI N  
 
 

 

C IT R ON  ET  A NET H,  S ORBET  FE N OU IL  15€  

 
 
 

FR OM A GES  A  L'ASS IETT E DE  LA  MA IS ON GA UTH IE R      16€  

 
 

 

GAV OTT ES  C ACA O,  C REM E UX  A IL N OIR  ET  GLACE  CH OC OLA T 17€  

 
 

 

FR A ISE S GA R IGUETT E,  CONC OM BRE  ET  S ORBET  OS EILLE  19€  

 
 
 

 
 
 
 

Le pain est réalisé tous les jours par la boulangerie «  Mon pain » à Chantepie. 

 

Nous vous informons que toutes nos viandes sont d'origine française 

 

«  Inspired by her  » / inspirés par elles. 

“plat végétariens” 

 

«  Prix service compris »



 

Menu Découverte 
50.00 €* 

 
 

Avec accords mets-boissons : 

 (3 verres 40€) 
 

◊  
 

ROY AL E DE CHAMPI GNONS 
B RUNS , CONDIME NTS AB RICOTS 

E T P IS TACHES   
 
◊ 

 
DAURADE  ROY ALE 

 HARI COTS VE RTS E T 
S ALI CORNES   

E CUME CI TRONNE LLE 
◊ 
 

F ROMAGES A L ’ AS SIE TTE 
DE L A MAIS ON GAUTHI E R 

( E N S UPPL E ME NT DE 1 0 .00 € )  
 
◊ 

 
CI TRON E T ANE TH  
S ORBE T F E NOUIL  

 

 

 

 

Menu Plaisir 
60.00 €* 

 
 

Avec accords mets-boissons : 

 (4 verres dégustation 50€) 
 

◊  
 

  S AS HIMI  DE THON ALB ACORE  
E AU DE TOMATES  

HUI L E DE FE UILLE S DE F IGUI ER  
     
◊ 
 

DAURADE  ROY ALE 
 HARI COTS VE RTS E T 

S ALI CORNES   
E CUME CI TRONNE LLE 

      
◊ 

P ALE RON DE  BŒ UF CUI T 24 H  
AUB E RGI NE E T SE S AME  

J US TRANCHE 
 

◊ 
 

F ROMAGES A L ’ AS SIE TTE 
DE L A MAIS ON GAUTHI E R 

 (E N S UP PLE ME NT DE  10.00  €)  
 
◊ 
 

GAVOTTE S  CACAO   
CRE ME UX AIL NOIR 
GL ACE CHOCOL AT  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

     Menu Signature 
Menu unique pour l’ensemble de la table 

et disponible jusqu’à 21h30 

76.00€ 
 

Avec accords mets-boissons : 

 (5 verres dégustation 60€) 

 
◊  
 

 S AS HI MI  DE THON ALB ACORE 
E AU DE TOMATES  

HUI L E DE FE UILLE S DE F IGUI ER  
 
◊ 
 

COMME  UNE COURGE TTE F ARCIE   
COQUES  E T ECUME CURRY  

   
◊ 
 

L OTTE CUI T B ASS E 
TE MPÉ RATURE  

P E TI TS POIS E T RHUB ARBE 
 
◊ 
 

P IGEON DE  CHEZ  JOEL P OI RIE R  
  CERI SE E T CAF E  

   
◊ 
 

LE  F ROMAGE 
 «  BL E U RE VIS I TE  » 

 
◊ 
 

F RAI SE S GARI GUE TTE   
CONCOMB RE E T SORB E T 

OSE ILLE   
  

*  TOUS  CHANGE ME NTS DE  PL ATS DANS  LE ME NU S UP ERI E UR I MPLI QUERA UN S UP PLE ME NT DE  10 .00  €   


