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T OUT  D’ AB OR D  
 
   

 ŒUF CR OUSTIL L ANT  DE  L A  FE R ME  DU BON ABR I ,  R OYAL E  DE  CÉ LE R I,  L A IT  DE  CAPUCINE  18€  

 

 

DAUR ADE  R OYALE  E N CE VICHE ,  CONDIME NTS C ITR ON NOI R  E T  KUMQ UATS 24€  

 

 

TAR TARE  DE  BŒUF ,  MAY ONNAISE  A  L ’ANCHOIS ,  F INE  PUR ÉE  DE  PE R SIL   28€  

 

 

ASPE R GE S VE R TE S ,  P ISTACHE S E T  R ICOTTA ,  GL ACE  A  L ’ OXAL IS  33€  

 

 

DE GUSTATION DE  CAVIAR  D ’É LE VAGE  DE  NE UVIC ,  BAE R I  B IO  (20GR )  

E T  SE S ACCOMPAGNE ME N TS    90€  

 

 
 

EN S UIT E  
 
 
 

POUL PE ,  COMME  UNE  CO UR GE TTE  FAR CI E  A  L A  CRE ME  D ’AUBE R GINE,  SAUCE  AU CR E SSON 33€  

 

 

 

L IE U JAUNE  BASSE  TE M PER ATUR E,  NAVE TS NOU VE AUX,  PE S TO DE  BASI L IC   36€  

 

 

 

CANAR D AU PAMPL E MOUS SE  R OSE ,  OIGNONS DE  R OSCOFF  39€ 

 

 

 

AGNE AU,  AR TICHAU TS CAMUS DE  BR E TAGNE,  JUS PAR FUM É  AU CHOCOL AT   45€  

 

 

 



 

 

 
 

Créée par Benjamin Jourdren 

 

 

 

 

EN FIN 
 
 

 

R HUBARBE S CUITE S E N S IR OP,  GAVOTTE  E T  PE T ITS  POI S 15€  

 

 

 

FR OMAGE S A  L 'ASSIE TTE  DE  L A  MAISON GAUTHIE R      16€  

 

 

 

CHOCOL AT NYANGBO 68%  DE  L A  MAISON VAL R HO NA,  PAR FUM CAF É  17€  

 

 

 

FRAISES  DE  PLOUGASTE L,  GLACE  SHISO ET JU S  DE  FRAISE S  19€  

 

 

 

 
 
 
 

Le pain est réalisé tous les jours par la boulangerie «  Mon pain » à Chantepie. 

 

Nous vous informons que toutes nos viandes sont d'origine française 

 

« Inspired by her » / inspirés par elles. 

“plat végétariens” 

 

« Prix service compris »



 

Menu Découverte 
50.00 €* 

 
 

Avec accords mets-boissons : 

 (3 verres 40€) 
 

◊ 

 

ŒUF CR OUSTIL L ANT DE  L A  FER ME  

DU BON ABR I ,  R OYALE  DE  CÉL ER I ,  

L A IT  DE  CAPUCINE  

 

◊ 

 

POUL PE ,  

 COMME  UNE  COUR GE TTE  FAR CIE  A  

L A  CR E ME  D ’AUBE R GINE ,  

 SAUCE  AU CR E SSON  

 

◊ 

 

FR OMAGE S A  L ’ASSIE TT E 

D E  L A  MAISON GAUT HIE R 

(E N SUPPL E ME NT DE  10 . 00  € )  

 

◊ 

 

R HUBARBE S CUITE S E N S IR OP,  

GAVOTTE  E T  PE T ITS PO IS  

 

 

Menu Plaisir 
60.00 €* 

 
 

Avec accords mets-boissons : 

 (4 verres dégustation 50€) 
 

◊ 

 

 DAUR ADE  R OYAL E  E N CE VICHE ,  

CONDIME NTS C ITR ON NO IR  E T  

KUMQUATS  

     

◊ 

 

L IE U JAUNE  BASSE  TE M PÉR ATUR E,  

NAVE TS NOUVE AUX,  PE ST O DE  

BASIL IC  

      

◊ 

 

CANAR D AU PAMPL E MOUS SE  R OSE ,  

OIGNONS  DE  R OSCOFF  

  

◊ 

 

FR OMAGE S A  L ’ASSIE TT E 

D E  L A  MAISON GAUT HIE R 

 (E N SUP PL E ME NT DE  10 .00  € ) 

 

◊ 

 

CHOCOL AT NYANGBO 68%  DE  L A  

MAISON VAL R HONA,   

PAR FUM CAFÉ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

     Menu Signature 
Menu unique pour l’ensemble de la table 

et disponible jusqu’à 21h30 

76.00€ 
 

Avec accords mets-boissons : 

 (5 verres dégustation 60€) 

 
◊ 

 

ASPE R GE S VE R TE S ,  P IS TACHE S E T  

R ICOTTA ,  GL ACE  A  L ’O XAL IS 

 

◊ 

 

TAR TARE  DE  BŒUF ,  MAY ONNAISE  A  

L ’ANCHOIS ,  F INE  PUR É E  DE  PER SIL   

   

◊ 

 

L IE U JAUNE  BASSE  TE M PÉR ATUR E,  

NAVE TS NOUVE AUX,  PE S T O DE  

BASIL IC   

 

◊ 

 

AGNE AU,  AR TICHAU TS CAMUS DE  

BR E TAGNE,  JUS PAR FUM É  AU 

CHOCOL AT  

    

◊ 

 

L E  FR OMAGE 

 «  CHE VR E  FR A IS  RE VIS ITÉ  » 

 

◊ 

 

FR A ISE S DE  PL OUGASTE L ,  GL ACE  

SHISO E T  JU S DE  FR A I SE S  

*  TOUS CHANGE ME NTS DE  PL ATS DANS L E  ME NU SUPE R IEUR  IMPL I QUE R A  UN SUPPL E ME NT DE  10 . 00  €   


