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Babette de Roziéres promeut
la gastronomie ultramarine

Initie par I'tne des persormalites preférees
des Francais, Babette de Rozieres, le premier
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Millet, pr
France ; Romai aller,
ueur de la premiére édition,

Salon de la gastronemie des Outre-Mer
ouvira ses portes pendant trois jours, les 7,

a la Porte de la Villette & Paris
. Sur 3000 m?, ce salon grand
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president Joél Rebuchon et
4 sera
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: Romam Schaller remporl:e
le Trophée Antonin Caréme

Romain Schaller, second de cuisine en poste depuiis quatre ans 2 la table des
présidents de BNP Paribas & Paris, a remporté la finale de la 3° édition de
lInternational Cup de cuisine-Trophée Antonin Caréme qui s'est déroulée
le 1= décembre & Ferrandi, école francaise de gastronomie. Agé de 25 ans,
le jeune chef devance sur le podium, David Alessandria, chef de cuisine -
formateur & l'Ecole hételiére de Lausannie, et Yohei Hosaka, chef de partie
au restaurant Le Chabichou a Courchevel.

la France des chefs

a d. : Caroline Rostang, Anthom Le Furet
Sophie R ostang.

- Rostang Pére & Filles signeﬁt la carte
‘de La Table de Balthazar

C'est aux Rostang Pére & Filles, célébre famille de
restaurateurs, qua été confié la réalisation de 1a carte
de La Table de Balthazar, restaurant du Balthazar Hétel
& Spa,-nouvel établissement situé en plein coeur de

" Rennes (35). Caroline et Sophie, filles du grand chef

Michel Rostang, y proposent une cuisine savoureuse et
délicate, oltle produit est 4 'honneur, du petit déjeuner
au diner. Lexécution a été confiée a Anthony Le Fur,

! jeune chef breton ayant notamment officié aux Javdins

Sauvages, le restaurant gastronomique de la Gréee des
Landes a La Gacilly.
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EX) SAINT-MEDARD-EN-JALLES

Raphaél
Ringenbach au

| Bistrot Gare

A 37 ans, le chef Raphaél Ringenbach pose
ses bagages au Bistrot Gare de Saint-
Médard-en-Jalles. Aprés avoir travaillé a
Paris et Courchevel, puis s‘etre exile en
Angleterre, Nouvelle-Zélande et Austy
a finalement ete rattrap
C'est dans une ancienne
années, qu'il
1y propose une

mediterrasiennes,
u a 14,60 €3 midi et 22 € les
soirs et week-ends;
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